一、项目概述
[bookmark: _Toc217446095]1、项目概况
本次采购项目是为四川省监狱管理局下属的四川省川西监狱、四川省金堂监狱、四川省女子监狱、四川省成都女子监狱、四川省成都未成年犯管教所大宗物资的供应商进行公开招标。本次招标主体为上述监狱单位，由各监狱分别签订中标供应合同。
	分包
	各包名称
	中标人数量
	采购预算（万元）

	02
	猪肉
	1家
	825.43万元



	              类别
名称
	肉

	四川省川西监狱
	185

	四川省金堂监狱
	210

	四川省女子监狱
	280

	四川省成都女子监狱
	120

	四川省成都未成年犯管教所
	30.43

	合计（万元）
	825.43


2、标的名称及所属行业：

	包号
	品目号
	标的名称
	所属行业

	02
	2-1
	猪肉
	农、林、牧、渔业



*二、商务要求
1．服务期限：合同签订后至2022年12月31日。
2．付款方式及基准价的查询：
2.1付款方式：
本项目以人民币结算。每月按照执行价格计算方式进行结算。结算价格为送达指定地点含税价，在合同履行期间，不因国家税率调整而调整。
采购人付款前，中标人应向采购人出具正式发票、清单等相关手续，采购人以银行转账方式将全部货款汇入中标人账户。采购人原则上在次月底前全额支付上月货款，如遇特殊情况，经双方协商同意后可适当推迟付款期。
2.2结算价格确定
肉以成都市发展和改革委员会网站“主城区部分农贸市场价格”数据中 “猪肉（五花肉）”上月最后一次公布数据的算术平均值作为参考基准价，计算采购月执行价格。
3.投标人所报价格为送达指定地点含税价。包含食材、损耗、仓储、运输、加工服务、检测、人工等一切所需费用。
4.中标供应商的确认。以综合排名第一位的投标人作为中标供应商，其他商家依次按照高低排序。中标供应商拒绝与采购人签订合同的，采购人可以按照评审报告推荐的中标候选人名单排序，确定下一候选人为中标供应商，也可以重新开展政府采购活动。
下浮比例及中标品牌合同期内不得变更。投标人报价下浮比例不低于以下要求：
	品种
	质量标准
	下浮比例（%）

	猪肉
	冷鲜猪肉软白条、单边不低于25—30kg
	15


注：如投标人下浮比例报价14%则为无效投标。
5.配送要求
5.1所有物资应按采购人规定的时间，按时运送到指定的监狱内地点。装卸、运输、检测物资所产生的费用、物资在途中的所有风险及其他法律责任由中标人全部承担。中标人在收到采购人送货通知后，确因特殊情况不能按采购人要求供货的，中标人应在送货前电话告知采购人，经双方协商后可作适当调整，中标人不得擅自调整。
5.2在合同期内，中标人应切实做到，保质保量准时送货。
5.3运输工具、配送人员、包装材料和物资运输途中的防护措施必须符合相关规定和要求。
5.4每次供货必须向采购人提供当批次质量检验合格证等证明，并保证所供物资能够追根溯源。
5.5配送车辆和人员进入监狱，必须遵守监狱有关交通、安全、门禁等方面的要求（提供承诺函）。
6.验收要求
6.1中标人所供物资质量应符合《中华人民共和国食品安全法》、行业有关规定、招标文件技术参数和质量等级要求，包装标识应符合GB7718-2011标准要求，标明食品名称、生产者名称、生产者地址、配料表、生产日期、保质期、食品生产许可证编号等，如果国家相关部门出台最新标准规定，按最新规定执行。中标人供应物资能够索票索证和溯源。
6.2采购人明确禁止使用违反国家规定的食品和添加剂，中标人确保所供应食品不属于用非食用原料生产的食品或者添加食品添加剂以外的化学物质和其他可能危害人体健康物质的食品，或者用回收食品作为原料生产的食品。
6.3中标人所提供每批次物资，由采购人、中标人授权代表双方就产品质量、品种、数量等进行现场核实验收，准确无异议后，填写《入库验收清单》，双方共同签名、各自留存。对所供产品与要求不符的，采购人有权拒收。
6.4物资验收时若发现送货数量与订货数量不相符，采购人有权根据实际情况决定是否进行验收。一般情况下，中标人所送物资超过采购人订单数时，超过10%以上的部分采购人可不验收；中标人所送物资低于采购人订单数时，低于10%以上的部分中标人应负责及时补足。
6.5在合同期内，采购人有权抽取中标人所配送的物资送至国家法定检验机构进行一至二次检验，送检费用由中标人承担。若送检质量不合格，将依据合同条款追究违约责任。
7.交货时间及地点：
7.1 交货时间：按甲方通知的时间，甲方应提前3天以上通知乙方送货。
7.2 交货地点：
四川省川西监狱：四川省成都市龙泉驿区洪安镇红光村13组203号
四川省金堂监狱：四川省成都市金堂县清江镇火盆路2号
四川省女子监狱：四川省成都东部新区养马街道川橡路249号
四川省成都女子监狱：四川省成都市龙泉驿区洪安镇龙洪路200号
四川省成都未成年犯管教所：四川省成都市武侯区簇马路三段68号
*三、服务要求
8.中标人应做好食品安全的保障工作。
8.1必须按订单配送，按规定时间送达，确保食品新鲜、优质、安全、可靠。
8.2配送车辆应符合相
关卫生要求。
8.3中标人在配送罪犯生活大宗物资过程中要做好保鲜、保质措施，同时不得喷洒有毒有害物质进行保鲜或保质。
8.4若采购人发现在质保期内食材腐烂变质，将及时通知中标人进行处理，并更换相应数量的物资。
8.5所供物资不符合质量要求的，一律退回，中标人无条件重新更换配送物资。对于已验收的物资，在正常保质期内，若非采购人保管不当，而在使用时才发现有质量问题的，中标人应无条件更换同种物资，所有因此产生的费用由中标人承担。
8.6在供货期间，采购人有权对中标人所供物资送法定质量检测部门检验，检验费由中标人承担。若检验不合格，中标人依照合同承担责任。
9.投标人应承诺拟一旦中标后，在本次项目的管理人员必须为本单位人员，且与投标时拟派的管理层人员一致，若在服务期间，需更换本项目的管理人员，应得到采购人确认，并将更换人员的信息资料在采购人处备案，更换的管理人员也必须为本单位人员。
*四、技术、质量要求
02包：猪肉
1.质量标准：符合国家和行业标准。
严格执行兽医检疫制度，对屠宰后的畜胴体迅速进行冷却处理，使胴体温度（以后腿肉中心为测量点）在24小时内降为0-4℃，并在后续加工、流通和销售过程中始终保持0-4℃范围内的生鲜肉。冷鲜肉感官湿润，触摸柔软有弹性，加工易入味，口感滑腻鲜嫩，冷鲜肉在-2-5℃温度下可保存七天。
冷鲜软白条质量要求：必须保证供应为当日生产的产品，去头、去脚、去骨、去肚杂的冷鲜猪肉，肉品须色泽鲜亮、无任何异味、无毛、按压无水迹。不得有病猪、死猪、公母种猪肉。每边要盖有动检部门检疫章，每边重量不得低于25—30公斤（或根据采购人需要分割包装）。
产品标准符合：中华人民共和国国家GB/T9959.1-2019鲜、冻猪肉及猪副产品第一部分：片猪肉国家标准、GB2707-2016《鲜(冻)畜、禽产品》。
2.冷藏储运。提供道路运输证，经营范围载明货物专用运输（冷藏保鲜设备）。
3.验收标准：猪肉卫生符合鲜（冻）畜、禽产品国家标准GB2707-2016。质量应符合鲜、冻猪肉国家标准GB/T9959.1-2019，肉食品需新鲜无质变。验收还需按照财库〔2016〕205号文要求执行。
[bookmark: _GoBack]4.供货质量严格按照国家《食品安全法》、行业有关规定、招标文件技术参数，符合国家食品卫生标准,动物检验检疫合格标准。
5.在供货期间，采购人有权对中标人所供货物送法定质量检测部门检验，检验费由中标人承担。若检验不合格，中标人依照合同承担责任；若发生类似情况两次以上，则扣除全部履约保证金，合同中止。
6.中标人所提供每批次产品，经采购人现场实物验收并填写《入库验收清单》，由验收经办人和监督人员共同签名，中标人应提供每批次产品的动物检验检疫合格证（合格证上厂商名称、数量、客户名称须符合要求）。
7.投标人需在中标后提供生产厂商A类《生猪定点屠宰许可证》、《动物防疫条件合格证》。
